%Q PRAVIDLA SOUTEZE

FELIx LIBER]

Do soutéze se mohou pfihlasit tymy nebo jednotlivci a Ugast je zdarma. Mistem
konani soutéze je Hovor&ovicky park u zakladni skoly.

Soutézici se mohou pfihlasit emailem na adresu organizatora akce info@felixliberi.cz
nejpozdéji do 27. 9. 2025, kdy bude provedena uzavérka. Z prostorovych divodu byl
stanoven maximalni pocet Ucastnik( soutéze (tymQ) na 10 s tim, Ze o Ucasti bude
rozhodovat datum pfihlaseni a prednostné budou vybrany spolky a ob¢ané z obce
Hovorcovice.

JelikoZz poradatel akce v tomto roéniku zajistuje vSem Ucastnikim nakup masa
k vareni gulase, je Uc¢ast jednotlivych tym( podminéna sloZzenim vratné kauce ve vysi
1.500,- K& prevodem na bankovni Ucet ¢. 2500248714/2010 nejpozdéji do
27.9.2025, do poznamky k platbé prosime uvést nazev ssoutézniho tymu. Kauce
bude Ucastnikim vracena prevodem na bankovni Ucet do 5 dnl od konani akce.
Podminkou vraceni kauce je Uspésné absolvovani soutéze Hovorcovicky kotlikovy
gulas 2025, v opacném pripadé kauce propadne ve prospéch poradatele akce.

Soutézici si zajisti:

« Kotlik na vareni na otevieném ohni o dostate¢né velikosti k pfipravé
organizatorem predepsaného mnozstvi masa — nadoba na vareni musi byt nad
ohném zavésSena, jeji polozeni a vareni na jakékoliv podpérné konstrukci je
zakazano. S ohledem na navySené mnozstvi masa oproti predchozimu ro¢niku
doporucuje poradatel akce minimalni velikost nadoby na vareni 30 litrd.

- Sekeru na nastipani drivi

« Ryc¢ / lopatu k vykopani ohnisté (po ukonceni vareni bude ohnisté osazeno
plvodnim travnim drnem)

« vlastni ingredience k vareni (cibule a ostatni zelenina, kofeni, uzeniny,
dochucovadla apod.)

« kuchyniské poml(cky (varecka, prkénko, niz, mala nabéracka atd.)

« oznaceni tymu

« originalni odév (neni povinné, ale vitano)

« motivacni prostfedky = Uplatky pro ochutnavace z rfad divaku jsou povoleny

« Doporucen je pristfesSek pro pripad Spatného pocasi

- Je zakazano do gulase pridavat jiné maso, nez od poradatele - vyjimku
tvofi uzeniny a tepelné opracované masné vyrobky. V pfipadé nejasnosti
rozhodne poradatel

-« Krajeni veskerych surovin k pfipravé gulase je povoleno az na misté konani akce

« Povolen je vlastni vyvar na podlévani masa
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Poradatel zajisti:

8 kg syrového masa z divociny (danéi maso) pro min. poc¢et 200ks degustacnich
porci (1 porce = 2 malé kousky masa + omacka)

misto k umisténi ohnisté a drevo na topeni (dfevéna kulatina k nastipani)

vodu na vareni gulase

chléb jako pfilohu

nadobi a pfibory na ochutnavku odbornou porotou

plastové misky na ochutnavku verejnosti

zdravotni pomoc

Pozn.: S ohledem na odhad potfebného pocétu a velikosti degustaénich porci
gulase upozornujeme soutézici, ze posledniho ro¢niku Hovoréovického kotlikového
gulase v roce 2024 se zucastnilo cca 300 hlasuijicich z fad verejnosti.
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Systém priibéhu soutéze:

1.

2.

Rozdéleni masa ucastnikiim a zahdjeni pripravy stankd a ohnist od 8:30 hod.
V tomto &ase je jiz mozné zacit Cistit zeleninu a zahdjit jeji krajeni.

Zapaleni ohnt pod kotliky a zahajeni vareni bude povoleno od 9:00 hod.
Ochutnavka uvarenych gulasi pro verejnost zac¢ina ve 14.30 hodin (kazdy
soutézici sam zvazi, jak dlouhou dobu potrebuje na pfipravu gulase podle své
receptury). Vysledky soutéZe uréuje odborna porota, ktera bude hodnotit dle
nasleduijici tabulky:

Hodnocena kategorie Bodové rozmezi
Volna kategorie poroty 1-10b.
Vuné (reakce na Cichové smysly) 1-10b.
Barva (zaklad na gulas, napf. paprika vs cibule) 1-10b.
Chut (pouziti soli a kofeni) 1-10b.
Konzistence masa 1-10Db.

Pro odbornou porotu zajisti kazdy Uc¢astnik prezentac¢ni porci, ktera musi byt
pfipravena ve 14:00 hod. Vzhled této porce (nazdobeni a jak je gulas servirovan
atp.) bude soucasti hodnoceni. Gulase budou servirovany na jednotném talifi,
ktery zajisti poradatel.

Soutéz o nejlepsi vzhled stanku bude hodnocena verejnosti — na hlasovacich
listcich.

V divacké anketé o nejlepsi gulas budou hlasovat navstévnici akce hlasovacimi

listky, které obdrzi od poradatelli v pribéhu odpoledne. Cena hlasovaciho listku
je 120,-K¢&/ks. Vyhrava kucharsky tym s nejvétsim pocétem hlasd. s
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